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Desenvolvimento de paes funcionais com farinha seca dos residuos e dos extratos
liofilizados da Casca e do Subproduto da mag¢a (Malus domestica Borkh)

Maria Fernanda de Oliveira*, Mauricio A. Rostagno, Laise Capelasso da Silva.

Resumo

Nas ultimas 2 décadas o Brasil passou de importador para exportador de maca, ela € muito utilizada pela industria
gerando muito subproduto industrial que se deterioriza com facilidade. O presente estudo visou analisar a presenca de
compostos fendlicos e atividade antioxidante na casca da maga, no subproduto e nos extratos da casca e do
subproduto, como também a incorporagdo desses produtos no p&o, ja que esse é um alimento consumido
mundialmente. Assim apds as analises de Fendlicos Totais, ABTS, FRAP, HPLC e Anadlise Centesimal, verificou-se
possivel a incorporagao de propriedades funcionais nos paes e que essa atividade antioxidante permanece apds o
processo termico.
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material sdo destinadas a alimentagdo animal ou utilizada Figura 2. Analise pelo método de fendlicos totais dos

como adubo orgénico, pois por apresentar alto teor de
umidade estao susceptiveis a deterioragao
microbiolégica se ndo forem utilizadas. Devido as
propriedades bioldgicas que o subproduto apresenta

como acgao antioxidante, antiinflamatoria e
cardioprotetora, esse material é alvo de muitas
pesquisas.

Resultados e Discussao

Figura 1. Analise pelo HPLC da cascéugjé macga, do
subproduto e dos extratos liofilizados.

paes nas diferentes formulagdes e concentragdes de 1 a

5% de substituicao.

| Atividade de |Porcentagem de

Produto gua Cinzas (%)

Porcentagem de [ de | de ‘ de
Umidade (%) | Proteina (%) | Lipideos (%) (%)

Farinha da Casca Liofilizada 0,25092 0,155
Farinha do Subproduto 0,3356 0,296

Pies nas diferentes
0,9479 0,232

2,404 1,642 048 95,319
25535 3,078 0,12 93,8525

19,2035 9,737 12195 69,608

Tabela 1. Andlise da
produtos utilizados para

composicdo centesimal dos
substituicido e dos paes nas

diferentes formulagdes e concentragéo 5%.

Conclusoées

E possivel incorporar compostos fendlicos e assim
atributos antioxidantes nos paes apods processamento
térmico. Demonstrando a importancia tanto para a
industria, como também com a preocupagdo com o meio
ambiente. Apresentando uma forma de utilizar o
subproduto industrial que seria inutilizado para agregar
valor e propriedades antioxidantes em péaes, sendo
também uma alternativa para outros alimentos funcionais
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